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Ceviche de dorade,
[nfusion coco et Iégumes croquants
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Tartare de langoustines a la truffe fraiche mélanosporum,
Emulsion de topinambour et jeunes pousses
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Fleur de lieu jaune condimentée, émulsion bergamote
[.egumes de saison glacés et patate douce au gingembre

Cceur ala vanille de Madagascar, parfum citron vert,
Conlfiture de mandarine
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Tartelette crunchy chocolat caramel,
Noisettes torréfices

48€C / personne (hors boissons)

Réservation par téléphone au 02 99 05 72 00 ou par email a

cocotteisidore@hotels emeraude.com

LA COCOTTE D’ISIDORE

Restaurant bistronomique




